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Ordféranden har Ordet

Hej alla SWEDOM:s medlemmar!

Hoppas ni njutit av den varma sommaren. Det blir inte
sd mycRet hostRyla for mig. I slutet av oktober dRer jag
till Dominica. Till virmen, Rarnevalen och den
fantastiska naturen med allt vad den har att erbjuda.

Jag har forsokt att snappa upp lite nyheter och annan
information om Dominica som kan tinkas vara
intressant.

Under de senaste 10 dren har mer dn 130 ungdomar i
Dominica fdtt stipendier frin Kina for att studera i
Kina. Virdet av detta beriknas till ca 19 miljoner
ECD. Ministern for Rultur, ungdom och idrott
understryRer betydelsen av att detta bidrar till att
utveckla de invdnare som Rommer att ta hand om det

framtida Dominica. Samarbetet avseende stipendier
visar dterigen vilken respeRt och tillit regeringen och
premidrministern har for den Rinesiska regeringen.

Norris Prevost, representant for Centrala Roseau i
parlamentet, beskyller regeringen for att den i
hemlighet infor skatter for besoRare till Dominica. Den
extra skatten utgor i nuldget 32 ECD per besokare.
Han sdger vidare att skatten dr en motsdgelse till
premidrministerns tidigare uttalande om att ingen ny
skatt skulle inforas och att den hdr typen av
beskattning dessutom dr negativ for turistndringen
som redan nu drastiskt har minskat i omfattning.

Avslutningsvis vill jag tacka alla SYWEDOM:s
medlemmar som deltog i medlemsmdtet pd ‘UD ddr
ambassador Claes Hammar, ambassador for 15 linder i
Karibien, informerade om Karibien och gav sin syn pd
Dominica och andra linder i regionen. Efter motet
intog vi en gemensam lunch.

Ruthine

Datum att notera

16-17 februari 2015
The Real Mas i Dominica

15 mars 2015
Styrelsemote SWEDOM

19-21 mars 2015
TUR-méssan i Goteborg
dar SWEDOM eventuellt kommer att medverka

18 april 2015
SWEDOM:s arsméte i Stockholm
med efterféljande gemensam middag
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Reflektioner kring en del av det som hander i Dominica

Infor och under en valkampanj i Dominica och andra
lander i Karibien véxlas ofta harda ord. Beskyllningar
haglar om vem som egentligen bryr sig om folket och
deras problem. De av folket valda ledamdterna blir
ibland sa arga pa varandra att de lamnar salen de
debatterar i. Man t o0 m bojkottar officiella
sammantraden i sin folkvalda férsamling. Man &r inte
dverens om landets budget. Och man &r inte alls 6verens
om vem som egentligen forsoker finna nya mojligheter
for de arbetsldsa att finna jobb eller vem som arbetar for
att minska de fattigas lidanden. Eller om atgarder for att
minska brottsligheten, och an mindre om hur man
overhuvudtaget ska finna I6sningar pa de problem som
landet star infor.

Svensk vs dominikansk valrérelse

Later det som en beskrivning av den svenska
valrorelsen? Det finns sdkert likheter, men det jag
egentligen forsokte beskriva var en del av den tdmligen
skarpa debatt som man har kunnat observera i Dominica
det har aret och som under sommaren hettade till
ordentligt. Och detta utan att det ens har faststéllts ett
datum for val till parlamentet. Dominica &r ju en
demokrati modellerat efter det brittiska systemet med
enmansvalkretsar och tva partier. Den sittande
premidrministern har ratt att utlysa ett val nér han/hon
bedémer det lampligt, dock maste det ske innan den
innevarande mandatperioden helt 16per ut. I Dominica
skall darfor val enligt konstitutionen hallas senast i maj
2015. Men manga bedomare tror att det kommer att bli
betydligt tidigare och det ar nog darfor som det syns
manga tecken pa att valkampanjen egentligen redan har
borjat. De tva partierna, oppositionspartiet United
Workers Party, UWP, med sin ledare Lennox Linton,
och premidrminister Roosevelt Skerrit, tillika ledare for
regeringspartiet, Dominica Labour Party, DLP, har hallit
politiska méten av olika slag for att borja varma upp sina
anhangare. Nar ett valdatum val blir annonserat lar vi
nog se en tuff valkampanj. Vad det sedan blir for fragor
som blir hetast debatterade och hur utgangen blir aterstar
forstas helt och hallet att se.

Skatter — en viktig valfraga

Pa den ekonomiska fronten presenterade regeringen en
ny budget for det kommande budgetaret i juli. Denna
innehdll inga forslag till nya eller hojda skatter, vilket
valkomnades av manga, men premiarministern betonade
att landets tamligen hoga skuldbdrda maste hanteras med
omsorg. Landets skuldborda uppgar till ca 75 % av BNP,
vilket visserligen ar hogt, men anda lagre an manga
andra lander i regionen, och &ven betydligt under

vissa lander inom EU. I budgeten forslogs t o m nagra
skatteldttnader, t.ex. minskad moms inom turistsektorn
for hotell, och tullsénkningar for datorer. Pensionarer
skulle ocksa fa en bonus. Foretag skulle fa lagre skatter

for att nyanstalla personal och bolagsskatten foreslogs
bli sankt fran 30 till 25 %. Men oppositionen kontrade
med att for lite hade foreslagits for att hjalpa landets tva
viktigaste sektorer, ndmligen turismen och jordbruket.

EU, Kina och Marocko investerar

Det kan ocksa vara av intresse att notera att vissa
utlandska investeringar fortsétter att komma till
Dominica. Kina, som redan bistatt Dominica pa flera
olika satt, bl a ett stort vagbygge, har lovat finansiera ett
nytt sjukhus. Fran Marocko kommer en investering i en
ny stor turistanlaggning. Aven EU, som gett betydande
bistand till Dominica tidigare, fortsétter att gora detta.
Det férmodligen viktigaste projektet for landets
utveckling, déar finansieringen fortfarande inte verkar
vara helt klar, ar det stora geotermiska kraftprojektet.
Detta projekt har skapat viss oro och inrikespolitisk
debatt roérande befarad forlust av mark och oro for
skadliga effekter fran utslapp fran projektet.
Kompensation har dock utlovats till dem som férlorar
mark och att utslapp ska kontrolleras noga. Malet ar att
projektet ska ge sa mycket som 11,4 megawatt
elektricitet, vilket ar ett betydande tillskott for Dominica,
och kan leda till 1agre energipriser for landet.

Kalinagos historia

Till sist kan noteras att Dominicas Kalinago (de
ursprungliga invanare) har fatt en ny hévding, som
valdes i allménna val bland de rostberattigade i
Kalinago-territoriet. Han heter Charles Williams, och
var tidigare hovding fran 2004 till 2009. F6r dem som &r
intresserade av Kalinago-folket och deras historia kan
jag rekommendera en bok som nyligen kom ut med
titeln ”Kalinago Blood” av forfattaren Alick Lazare fran
Dominica. Handlingen bérjar 1623 da folken i vad vi nu
kallar Karibien: Taino, Igneri, Kalinago och Cibonai,
fortfarande trodde att varlden de kande till enbart
tillhérde dem. Vi tas forst till on Liamuiga, som av
engelsmannen som snart dok upp, fick namnet St Kitts.
Det &r en historia om karlek och svek, vald, svartsjuka
och ambitioner, och vad som hénde nér europeiska folk
och deras kultur kolliderade med de inhemska.

Ambassador Claes Hammar
Stockholmsbaserad ambassador for
15 lander i Karibien, inkl. Dominica




Dominica i vara hjartan

Maj och Eric Ronnegard besokte Dominica for tredje
gangen i varas. Har deras beréattelse om aterbestket pa
en 6 som de vill &terkomma till, kanske inte bara en
fiarde gang, varfor inte en femte och sjatte gang?
uppleva.

Var tredje resa till Dominica gick via Paris och S:t
Martin. Fyra hérliga veckor! Det var 13 ar sedan vi
besokte 6n senast och var nyfikna pa vad som
forandrats. Latiq motte och korde oss till Ruthine och
Janne i S:t Joseph. Ett harligt lila hus vaxer fram i S:t
Joseph. Ruthines och Jannes hus.

Ruthine, Janne & Maj framfor det lila huset.

Trots morkret kunde vi se att vagen fatt en rejal
uppryckning. Vi fick veta att Frankrike och Kina
bidragit till vagforbattringarna pa 6n. 1 S:t Joseph tog vi
vara morgonpromenader, traffade vanliga manniskor och
aterupptackte tidigare besokta platser. Stranden i Mero
med harliga bad och trevliga sma matstéllen fick manga
besok. Pa vagen dit utefter stranden passerade vi det helt
forfallna Castaway som var var strand vid tidigare
besok. Pa kvéllarna lotsade Ruthine oss till sma barer
och matstéllen i prang som vi aldrig kunnat hitta pa egen
hand. Pa I6rdagar bara maste man ta sig till Layo for att
ata frukost. Dar har en kvinna da en temporar
uteservering med lokala matratter. Nytt, nyttigt och gott!

Utsik dver Scotts Head.

Efter en knapp vecka gick féarden till Scotts Head och
Ocean view. Backen upp dit &r inte nadig men bra for
konditionen. Jo, det gar att kdra upp men det ar ingen

sport nér man bara ska handla litet brod eller ta ett dopp
med snorkling i viken. Det ar nagot speciellt med Scotts
Head déar haven mots. Frank och Caroline var perfekta
vardar och vi trivdes fint. Eftersom vi gillar att ga, tog vi
en tur pa Waitikubulileden men kom bara ndgon
kilometer, dar det varit ett ras. Istallet hittade vi en
restaurang pa hojden. Den hade inga gaster men vi fick
lunch med god mat och fantastisk utsikt pa kopet.

Sedan gick farden till Karibreservatet dar vi bodde pa
guesthouse hos Charles och Margaret. Charles tog 0ss
med till fiskmarknaden i Marigot och lotsade oss ocksa
till floden dér det gar att bada. Vi besokte museet och
fick litet kunskap om karibernas historia och kopte
kasawabrdd i det EU-finansierade bageriet. Naturen ar
overvildigande i sin magnifika gronska och kuperade
landskap. Vi tog en promenad pa leden &ven har. Uppe i
bergen traffade vi en &ldre kvinna som hade sina
odlingar daruppe. Vi satt och samtalade en stund och
kdpte kakao av henne.

Efter en knapp vecka langtade vi till Karibiska sidan och
baden igen. Pa Atlantsidan kan man ju inte bada utan
risk. Vi tog oss till Porthmouth och fann ett hotell
alldeles vid vattnet. Aven har kunde vi ta véara
promenader bade pa leden och runt det gamla fortet.
Overallt finns nagot nytt att uppticka och lara.

Eric p& karnevalen med riktiga poliser ikladda natstrumpor.

Ater till S:t Joseph. Karnevalsdags! Den varade inte bara
ett par dagar som vi trott. Har festades det rejélt. S:t
Josephs egen karneval var festligast, gladjefylld och —
ganska hogljudd. Man tog en liten paus pa smatimmarna
innan det drog igang igen vid 6-tiden pa morgonen. Vi
deltog efter basta formaga.

Vi tankte att detta var var sista resa till Dominica, men
sa blir det nog inte. Dragningskraften ar for stor och sa
maste vi fa se Ruthines och Jannes hus i fardigt skick. Vi
ses nog igen, Dominica!

Maj och Eric Ronnegard som ocksa fotograferade



Litet av varje

TUR®

SWEDOM:s styrelse har beslutat att SWEDOM ska
medverka pad TUR 2015, 19-21 mars, under forutsattning
att kostnaden ligger inom ramen for den budget som
styrelsen fattat beslut om. | nr 4/2014 ger vi besked om
TUR 2015.

Syftet med var medverkan ar att marknadsfora
Dominica. Vilka argument tycker du att vi ska anvanda
for att locka fler besdkare till Dominica.

DOMINICA = TIO | TOPP

Har nagra forslag till argument. Hjalp till att rangordna
och lagg till egna argument. Hogsta poang 10, lagsta
poang 1. Skicka ditt forslag till Berith Granath,
berith,granath@bredband.net

Bra boende God mat

Bra karneval God ¢l

Bra strander God rumpunch
Bra bad

Bra snorkling Lugnt & stilla

Bra dykning Hall i gang

Bra valsafari Aventyrligt

Bra vandringsleder Vanliga manniskor
Bra fagelskadning Kalinago

Fint hantverk
Fint kulturarv
Fina utsikter

Eget argument
Eget argument
Eget argument

Kommentera garna din rangordning!
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Nasta styrelsemote

Sondag den 15 mars 2015 har SWEDOM:s styrelse ett
mote. Vill du att styrelsen ska ta upp nagon fraga,
kontakta ordféranden Ruthine.

Pa allman begéaran —recept Rum Punch

Troligen finns det lika manga recept pA Rum Punch som
det finns dominiker. Har ar redaktdrens:

1 del surt (lime- eller citronsaft)
2 delar s6tt  (ex. rasocker)

3 delar starkt (rom)

4 delar svagt (ex. Bitter Lemon)

Kryddas med riven muskotnét, kanel & Angostura

OO0O0OO0O0OO0O0OO0O0O0OO0O0OO0OOO0OO0

Karibisk kyckling
| Dominica éter vi ofta kyckling, eller hur?

SWEDOM:s styrelse ber dig att skicka in ditt basta
karibiska recept till Berith Granath,
berith.granath@bredband.net s tar vi med det till TUR
& inspirerar besdkarna.

4 portioner

Ingredienser Tillagning

4 kycklingfiléer, skivade 1. Stek kycklingskivorna i
2-4 vitloksklyftor, pressade olja

1-2 gula I6kar, hackade 2. Fréas pressad vitlok,

Ingefara, riven
2 paket saffran
2 kryddmatt chilipeppar

hackad gul 16k, riven
lime, riven ingefara,
saffran, salt, socker,

socker chilipeppar & ev.
salt kokosflingor i olja
2 burkar kokosmjolk 3. Lagg Over de stekta

1 tarning kycklingbuljong kycklingskivorna i
rivet limeskal av 1 lime kryddblandningen
saftav 1 lime 4. Sl& 6ver kokosmjclken &
kokosflingor (om man vill) limesaften

5. Smula 6éver
Servering buljongtérningen
Servera med 6. Lét kOka 5-10 minuter
kokt sétpotatis i bitar
stekt eller kokt matbanan
(plantain)
ev. ris

SWEDOM:s styrelse 2014

Ruthine Strindholm, ordférande.

Tel 08 774 43 32, e-post ruthine.strindholm@gmail.com.
Jan Ekholm, kassoér. Tel 08 774 43 32, e-post
0708233340@euromail.se.

Lars Berg, medlemsansvarig, Ingalill Berg, sekreterare
Tel 08 560 324 35.

E-post lars.berg@spray.se, lill.berg@spray.se.

Berith Granath och Lars Ortemark &r ocksa ordinarie
ledamaoter och Lars ar vice ordférande.

Birgitta Brydolf, Per Brydolf, Gunnel Tollmar, Anders
Wretling och Liz Wretling &r suppleanter.
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